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1 Lwiebel
2EL Tomatenmark
TE Scharfer Senf
100ml  WeiBwein
TDose  Tomaten in Sticken
250 g Hiihnchenbrust von der Metzgerei . Stierstorfer”
400ml  Kokosmilch
0U/Butter zum Anbraten
Soul & Spice Mild Malabar Curry
Beliebiges Gemiise wie Zucchini, Karotten, Champignons
Salz & Preffer

Das Hahnchen in Wirfel schneiden und mit Salz & Senf marinieren.

Die Zwiebel klein schneiden und mit dem Tomatenmark in OL oder Butter
anbraten.

Das Hahnchen hinzufiigen, danach das Gemiise dazugeben. Dann mit
WeiBwein abldschen und ein wenig einreduzieren lassen. Dose Tomaten-
stiicke hinzugeben, etwas einkochen lassen und dann Soul & Spice Mild
Malabar Curry nach Geschmack hinzufiigen (etwa 2-3 EL).

Die Kokosmilch einriihren, mit Salz & Pfeffer abschmecken und 10 min
kocheln lassen. Dann mit Beilage, wie Reis oder Kartoffeln, geniefen.

2018 Sauvignon Blanc, Dr. Ganz, Nahe D; 12,50 €
2019 Griiner Veltliner, Sechs Hande, Weingut Seymann,
Weinviertel; 11,95 €

2018 Rehorik WeiBwein Cuvée, Rudi Riittger, Pfalz D; 790 €
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